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VOL-AU-VENT AUX FRAMBOISES ET AUX MURES AU
NUTELLA®

Patisserie | CONVIENT AUX VEGETARIENS | TOUTE L'ANNEE | FETE
| |

Nombre de portions : 12
Portion individuelle : 1 vol-au-vent

INGREDIENTS

12 feuilletés pour vol-au-vent, congelés
900 g de framboises

900 g de mares

340 ml de yaourt nature faible en m

170 g de Nutella®

PREPARATION

Préparez les feuilletés pour vol-au-vent selon les instructions figurant sur le paquet,
puis laissez-les refroidir a température ambiante.
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Creusez le couvercle du feuilleté du vol-au-vent, retirez-le, et réservez-le pour plus
tard.

Remplissez chaque vol-au-vent de deux cuilleres a soupe de yaourt nature.
Mélangez les framboises et les mares.

Remplissez chaque vol-au-vent du mélange jusqu'au bord.

Placez le couvercle du vol-au-vent (que vous avez gardé) sur le mélange.

Placez du Nutella® dans une poche a douille unie, puis décorez le couvercle du vol-
au-vent de Nutella®.

NUTELLA® est une marque déposée de Ferrero SpA. L'utilisation de NUTELLA® dans la préparation d'autres recettes ne
confére pas automatiqguement le droit d'utiliser la marque NUTELLA®. Une telle utilisation n'est autorisée par FERRERO S.p.A.
que dans les limites et les conditions indiqués dans le document disponible dans la rubrique « Conditions d'usage de la
marque NUTELLA® ».



