
FUNNEL CAKE AUX FRAISES AVEC DU NUTELLA®

Gâteaux / Mini gâteaux | CONVIENT AUX VÉGÉTARIENS | TOUTE L'ANNÉE

   | 40 minutes  |   

Pour : 24 (12 parts)
1 part : 2 funnel cakes

 

INGRÉDIENTS

 

•  Préparation pour funnel cakes

•  Eau

•  255 g de Nutella®

•  12 fraises

•  720 ml de yaourt nature

 

METHODE :

Mélangez la préparation pour le funnel cake en utilisant de l'eau.



NUTELLA® est une marque déposée de Ferrero SpA. L'utilisation de NUTELLA® dans la préparation d'autres recettes ne
confère pas automatiquement le droit d'utiliser la marque NUTELLA®. Une telle utilisation n'est autorisée par FERRERO S.p.A.
que dans les limites et les conditions indiqués dans le document disponible dans la rubrique « Conditions d'usage de la
marque NUTELLA® ».

Jetez 24 petits funnel cakes de 12 cm dans la friteuse.

 

ASSEMBLAGE :

Prenez un funnel cake tartinez-le d'¼ 15g de Nutella®.

Mettez-le sur une assiette. Recouvrez de 60 ml de yaourt nature.

Mettez un autre funnel cake avec 14 6g de Nutella® dessus.

Coupez une fraise en quatre pour la décoration et placez-la sur le funnel cake.

 


