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PUDDING AU PAIN AVEC DU NUTELLA®

Autres | CONVIENT AUX VEGETARIENS | TOUTE L'ANNEE
* | 30 minutes@lg)

Pour: 9 parts
lTpart:1carrédel1x7cm

INGREDIENTS

+ 3 ceufs entiers

+ 227 g de créme épaisse

+ 227 g de lait entier

- 170 g de sucre cristallisé

- 5gdesel

- 18 g d'extrait de vanille

+ 960 ml de pain rassis en cubes
- 160 g de Nutella®

METHODE :
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Mélangez les ceufs, la creme épaisse, le lait, le sel, le sucre et I'extrait de vanille.

Incorporez les cubes de pain et versez le mélange dans un moule beurré de 23 x 23
cm.

Faites cuire dans un four préchauffé a 180 °C pendant 30 a 35 minutes.

Retirez du four lorsque le pudding a gonflé et qu'il a atteint la température interne
d'au moins 65 °C. Faites-le refroidir et coupez-le en neuf carrés.

Juste avant de servir, mettez les parts au micro-onde pendant 45 secondes a
puissance maximale. Décorez d'un filet de 18 g de Nutella®. Servez aussitot.

NUTELLA® est une marque déposée de Ferrero SpA. L'utilisation de NUTELLA® dans la préparation d'autres recettes ne
confére pas automatiqguement le droit d'utiliser la marque NUTELLA®. Une telle utilisation n'est autorisée par FERRERO S.p.A.
que dans les limites et les conditions indiqués dans le document disponible dans la rubrique « Conditions d'usage de la

marque NUTELLA® ».



