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BEIGNETS FRITS AVEC DU NUTELLA®

Patisserie | CONVIENT AUX VEGETARIENS | TOUTE L'ANNEE | FETE
* | 40 minutes®|§)

Pour :16-20 (environ 6 parts)
1 part : 3 beignets

INGREDIENTS

+ 240 ml de farine

+ 36 g de levure chimique
- 250 g de Nutella®

- Une pincée de sel

- 27 g de sucre

+ 2 ceufs battus

+ 240 ml de ricotta

© 45 g devanille

- 60 ml de sucre en poudre (a saupoudrer uniqguement)
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METHODE:

Versez tous les ingrédients secs dans une casserole de taille moyenne, puis ajoutez
les ceufs, la ricotta et la vanille.

Faites chauffer a feu trés doux jusqu'a ce que le mélange soit homogéene. Retirez du
feu.

Faites frire une grande cuillere a soupe de pate pendant 3 a 4 minutes ou jusqu'a ce
gu'elle prenne une belle couleur brun doré.

Saupoudrez de sucre en poudre.

Servez avec 14 g de Nutella® en guise de sauce.

NUTELLA® est une marque déposée de Ferrero SpA. L'utilisation de NUTELLA® dans la préparation d'autres recettes ne
confére pas automatiqguement le droit d'utiliser la marque NUTELLA®. Une telle utilisation n'est autorisée par FERRERO S.p.A.
que dans les limites et les conditions indiqués dans le document disponible dans la rubrique « Conditions d'usage de la
marque NUTELLA® ».



