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Quantité pour 10 parts
1 pêche entière par personne

 

INGRÉDIENTS

•  10 Pêches au sirop

•  150 g NUTELLA®

•  20 Amaretti (macarons italiens)       

•  Menthe à discrétion

PRÉPARATION

Égoutter les pêches. Découper la première moitié en lamelles et laisser l’autre moitié
entière. Dresser les deux moitiés de la pêche comme sur la photo.

Garnir le centre de la moitié entière de 7 g de NUTELLA® environ. Déposer le reste
du NUTELLA® sur l’autre moitié à l’aide d’une poche à douille. Décorer avec les
amaretti et une feuille de menthe avant de servir.



NUTELLA® is een geregistreerd handelsmerk van Ferrero SpA. Het gebruik van het NUTELLA®-product bij de bereiding van
andere goederen geeft niet automatisch het recht om het NUTELLA®-handelsmerk te gebruiken. Een dergelijk gebruik is
echter toegestaan door Ferrero SpA binnen de beperkingen en de voorwaarden die zijn vastgelegd in het document dat te
vinden is in het gedeelte "GEBRUIK VAN NUTELLA®-HANDELSMERK".

Possibilité d’utiliser des fruits frais en saison.


