
KERSTKOEKJES MET NUTELLA®
Koekjes | Vegetarisch | Kerstmis | Feesten

   | 40 minutes  |   

Ong. 30 porties

1 portie: 2 stuks

 

INGREDIËNTEN

•  500 g bloem

•  275 g boter

•  213 g suiker

•  2 eieren

•  1 g zout

•  Rode vruchten naar wens

•  600 g Nutella®

 

 



NUTELLA® is een geregistreerd handelsmerk van Ferrero SpA. Het gebruik van het NUTELLA®-product bij de bereiding van
andere goederen geeft niet automatisch het recht om het NUTELLA®-handelsmerk te gebruiken. Een dergelijk gebruik is
echter toegestaan door Ferrero SpA binnen de beperkingen en de voorwaarden die zijn vastgelegd in het document dat te
vinden is in het gedeelte "GEBRUIK VAN NUTELLA®-HANDELSMERK".

WERKWIJZE

Mix in een keukenrobot de boter met de suiker en voeg geleidelijk aan de eieren toe.
Voeg tot slot de gezeefde bloem toe. Laat enkele uren rusten in de koelkast en rol
daarna het deeg uit tot een lap van ong. 3 mm dik. Gebruik je favoriete
kerstkoekjesvormen om verschillende koekjes te maken. Laat gedurende 15
minuten bakken op 190°C.

Laat de koekjes afkoelen en decoreer met ong. 10 g Nutella® per koekje en je
favoriete rode vruchten.


