
SORULLITOS MET NUTELLA®

Gebak | Vegetarisch | Heel Het Jaar Door | Feesten

   | 40 minutes  |   

Voor: 24 (8 personen)

1 portie: 3 sorullitos

 

INGREDIËNTEN

BESLAG VOOR DE SORULLITOS

•  480 ml water

•  18 g zout

•  300 ml maismeel

•  36 g boter

•  113 g Nutella®

 

BEREIDING

BESLAG VOOR DE SORULLITOS



NUTELLA® is een geregistreerd handelsmerk van Ferrero SpA. Het gebruik van het NUTELLA®-product bij de bereiding van
andere goederen geeft niet automatisch het recht om het NUTELLA®-handelsmerk te gebruiken. Een dergelijk gebruik is
echter toegestaan door Ferrero SpA binnen de beperkingen en de voorwaarden die zijn vastgelegd in het document dat te
vinden is in het gedeelte "GEBRUIK VAN NUTELLA®-HANDELSMERK".

Breng het water aan de kook. Voeg zout, maismeel en boter toe. Meng totdat het
deeg een bal vormt en loskomt uit de pan. Stort in een kom en laat 5 minuten
rusten. Rol een flinke theelepel deeg tot een balletje en rol dit uit tot een ongeveer 6
cm lang staafje. Frituur de staafjes goudbruin. Serveer met 14 g Nutella® als dipsaus.

 


