
Driekleuren mini-panna cotta met Nutella®
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Ingrediënten voor 10 porties
1 portie 3 glaasjes

 

INGREDIËNTEN

•  1,2 l slagroom

•  60 g suiker     

•  36 g verdikkingsmiddel voor desserts

•  150 g NUTELLA®

•  20 ml muntsiroop

•  20 ml aardbeiensiroop

•  Munt, naar behoefte 

•  Aardbeien, naar behoefte

•  1 vanillestokje

 



NUTELLA® is een geregistreerd handelsmerk van Ferrero SpA. Het gebruik van het NUTELLA®-product bij de bereiding van
andere goederen geeft niet automatisch het recht om het NUTELLA®-handelsmerk te gebruiken. Een dergelijk gebruik is
echter toegestaan door Ferrero SpA binnen de beperkingen en de voorwaarden die zijn vastgelegd in het document dat te
vinden is in het gedeelte "GEBRUIK VAN NUTELLA®-HANDELSMERK".

BEREIDING

Doe de room in een pan, voeg de suiker en het verdikkingsmiddel toe en laat
zachtjes een minuut koken, waarbij u doorlopend blijft roeren.

Verdeel in drie gedeelten wanneer de room net warm is.

Doe het eerste gedeelte in de kleine glaasjes (ongeveer 40 g) en laat een paar uur in
de koelkast staan.

Meng 20 ml muntsiroop door het tweede gedeelte, voeg toe aan de kleine glaasjes
en laat een paar uur in de koelkast staan.

Meng 20 ml aardbeiensiroop door het tweede gedeelte, voeg toe aan de kleine
glaasjes en laat een paar uur in de koelkast staan.

Versier net voor het opdienen de bovenkant van de glaasjes met 5 g Nutella met
behulp van een spuitzak.

Versier met de munt, aardbeien en vanille.


