
Der Name und das Logo NUTELLA® sowie die Abbildung des NUTELLA-Glases sind eingetragene Marken der Ferrero
Deutschland GmbH. Die Verwendung von NUTELLA®-Nuss-Nougat-Creme für die Zubereitung anderer Produkte verleiht
nicht automatisch das Recht zur Nutzung der NUTELLA®-Marken. Die Ferrero Deutschland GmbH gestattet jedoch unter den
unten genannten Bedingungen eine bestimmte, begrenzte Nutzung

Mit nutella® gefüllte schwedische Haferflockenkekse
Kekse & Gebäck | Vegetarisch | Frühstück | Nachmittag | Weihnachten

   | 20 minutes  |   

Für 15 portionen

200 g Haferflocken
300 g Zucker
180 g Margarine zum Backen
70 g Mehl
Ein paar Tropfen Vanilleextrakt (4-5)
1 Ei (60 g)
1 Prise Salz
1/4 Teelöffel Hefe
nutella®

Die Haferflocken mischen.

Mit dem Zucker und dem Salz vermischen. Das Mehl hinzufügen und alles gut
vermischen. Die geschmolzene Margarine einrühren.

Das Ei und ein paar Tropfen Vanilleextrakt hinzufügen. Die Hefe hinzufügen.

2 Stunden im Kühlschrank ruhen lassen. Stapel von 8 g bilden. 8 Minuten bei 190°
backen.

Auf einem Gitter abkühlen lassen.

PRÄSENTATION

nutella® zwischen jeweils zwei Schwedische Kekse geben.


