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nutella® French Toast mit Cranberrys

Kuchen / Mini-Kuchen | Frihstlck | Vormittag | World nutella® Day
* | 40 minutes@lg)

Far 15 portionen

225 gr nutella®

15 Scheiben franzdsische
Brioche, 2 Finger dick
250 g frische Cranberrys
40 g Butter

2 Eier

120 ml Milch

nutella® French Toast mit Cranberrys

1. In einer Schussel die Eier und die Milch zu einer Creme verquirlen.

2. Eine Pfanne auf mittlerer Stufe erhitzen.
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3. Eine Briochescheibe etwa 30 Sekunden lang in die Mischung tauchen. Dann
umdrehen und weitere 30 Sekunden warten.

4. Die Briochescheibe aus der Mischung nehmen und in der Pfanne mit etwas
Butter ausbacken.

5. Die Briochescheiben backen, bis sie gut geréstet sind, und dann herausnehmen.

ANRICHTEN
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1. Den French Toast noch heif3 mit den Cranberrys und nutella® als Topping
servieren.

Der Name und das Logo NUTELLA® sowie die Abbildung des NUTELLA-Glases sind eingetragene Marken der Ferrero
Deutschland GmbH. Die Verwendung von NUTELLA®-Nuss-Nougat-Creme fur die Zubereitung anderer Produkte verleiht
nicht automatisch das Recht zur Nutzung der NUTELLA®-Marken. Die Ferrero Deutschland GCmbH gestattet jedoch unter den
unten genannten Bedingungen eine bestimmte, begrenzte Nutzung



