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Ingredientes para 10 raciones

1 melocotón entero por ración

 

INGREDIENTES

•  10 melocotones en lata

•  150 g de NUTELLA®

•  20 amaretti

•  Menta para decorar

 

ELABORACIÓN

Escurra los melocotones. Corte la mitad de cada melocotón en rodajas y deje la otra
mitad entera.

Coloque las dos mitades del melocotón como se muestra en la fotografía.



NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboración de otros productos no supone la
concesión automática de ningún derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los límites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web

Rellene la mitad entera con aprox. 7 g de NUTELLA®.

Decore la mitad que ha cortado a láminas con la Nutella restante usando una
manga pastelera. Coloque las amaretti en el plato y decore con una hoja de menta
antes de servir.

También puede utilizar melocotones frescos.


