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Q ERRERO

BABKA (PAN JALA JUDIO) CON NUTELLA®

Pizza / Sandwiches | Vegetariano | Cena | Comida | Merienda | Todo el afio |
Banquete

* | 20 minutos@lg)
Para: 12 raciones

Porcién: 1 babka

INGREDIENTES

- 12 panecillos jala de 15 cm
- 115 g de azucar glas

- 260 g de Nutella®

PREPARACION

Prepare panecillos jala de unos 15 cm segun su receta favorita, déjelos enfriar hasta
alcanzar la temperatura ambiente.

Rellene con Nutella® cada panecillo jala, en dosificaciones de 6, aleatoriamente, en
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pequenas cantidades cada vez.

Con un cuchillo de sierra, corte en angulo oblicuo cada panecillo por la mitad.

A continuacion, disponga las dos mitades de cada panecillo en un plato,
perpendiculares entre si, con las secciones cortadas mirando hacia fuera.

Rellene con Nutella® una manga pastelera con boquilla recta y decore con Nutella®
cada una de las mitades de los panecillos.

Vierta el azUcar en un espolvoreador y espolvoree ligeramente sobre cada mitad de
panecillo

NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboracién de otros productos no supone la
concesiéon automatica de ningun derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los limites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web



