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PITA CROCANTI DE MANZANA CON NUTELLA®

Pizza / Sandwiches | Vegetariano | Cena | Comida | Todo el afio

*® |0 minutos@lg)

Para: 8 raciones para compartir

Porcién: 1 porcién

INGREDIENTES

- 1pitaovalada,30cm x 125 cm
© 4 manzanas medianas

- 100 g de harina de trigo

© 4 gdesal

+ 40 g de azucar

+ 90 g de mantequilla sin sal

- 170 g de Nutella®

PREPARACION



(FOODSF%\'CF 4

Pele, quite el corazdn y corte las manzanas en rodajas, reserve.

Mezcle |la harina, el azucary la sal.

A continuacion, corte la mantequilla y anadala a la mezcla para crear la textura
crocanti.

Saltee las rodajas de manzana con mantequilla hasta que se caramelicen, retirelas
del calor y déjelas enfriar.

Coloque las manzanas sobre la pita y ahada encima la mezcla crocanti.
Hornee a 180 °C durante 20 minutos, hasta que se dore.
Corte la pita en 8 porciones como postre para compartir.

Decore con Nutella®. Como sugerencia, sirvalo con una bola de helado.

NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboracién de otros productos no supone la
concesiéon automatica de ningun derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los limites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web



