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BOCADITOS CON NUTELLA®

Pasteleria | Vegetariano | Media mafana/ Brunch | Merienda | Todo el afio |
Banquete

* | 45 minutos@lg)

Para: aprox. 60 raciones

Porcion: 3 unidades

INGREDIENTES

+ Thuevo entero

+ 7,25 g de azucar

- 15 g de sal

+ 222 g de harina de fuerza

- 180 g de harina integral

- 180 ml de leche entera

- 10,8 g de levadura

- 45 g de mantequilla en dados
+ Azucar glas al gusto

+ 900 g de Nutella®



PREPARACION

Tamice las harinas y anada la sal y el azucar. En una jarra, mezcle la leche con el
huevo y la levadura. Después, combine las dos mezclas y bata suavemente mientras
anade la mantequilla poco a poco.

Una vez lo tenga mezclado, deje reposar la masa durante 30 minutos. Con un rodillo,
extienda la masa hasta lograr una lamina de unos 1,5 mm de espesor
aproximadamente.

Deje reposar de nuevo la masa durante unos minutos mas antes de cortarla en
pequenos “cojincitos” de unos 4 x 4 cm. Cuando termine, deje que suban durante
aproximadamente 1 hora.

Hornéelos a unos 175 °C durante 10 minutos aproximadamente (hasta que se doren).

Cuando se hayan enfriado, haga un pequeno agujero en un lado y rellene cada
bocadito con 5 g de Nutella® ayudandose de una manga pastelera. Espolvoree con
azucar glas para servir.

NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboracién de otros productos no supone la
concesiéon automatica de ningun derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los limites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web



