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CHAPATA DE FRESA Y PLATANO CON NUTELLA®

Pizza / Sandwiches | Vegetariano | Cena | Comida | Verano

* | 20 minutos@lgj

Se obtiene: 9 chapatas

Racion: 1 bocadillo

INGREDIENTES

- 18 rebanadas (grosor 4 cm) de pan de chapata
- de la maxima calidad (10x10 cm) 50 g cada una
- 250 g de Nutella®

- 2| de platanos cortados

- 2| de fresas cortadas

- 60 ml de azucar glas para espolvorear

PREPARACION
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METODO:

Asegurate de que el pan es acabado de hacer.

Calienta el pan en una parrilla, plancha o grill a fuego medio o alto. Aprieta el pan o
marca con el gratinador. Saca. Unta 14 g de Nutella® en cada tostada. Coloca la fruta
encima del pan y pon una segunda rebanada de pan con 14 g de Nutella® encima.
Espolvorea con 2 0 3 g de azucar en polvo (opcional).

NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboracién de otros productos no supone la
concesiéon automatica de ningun derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los limites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web



