
MASA DE PIZZA FRITA CON NUTELLA®

Pizza / Sandwiches | Vegetariano | Cena | Comida | Todo el año | Banquete

   | 40 minutos  |   

Se obtiene: 16 (para 8 personas)

Ración: 2 bolas

 

INGREDIENTES

•  450 g de masa de pizza cruda

•  36 g de azúcar

•  36 g de mantequilla

•  36 g de avellanas troceadas

•  160 g de Nutella®

 

PREPARACIÓN

 

MÉTODO:



NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboración de otros productos no supone la
concesión automática de ningún derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los límites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web

Estira la masa de pizza en un rectángulo y corta la masa en 16 cuadrados iguales.

Fríe en abundante aceite a 180°C durante 2 minutos o hasta que esté dorada, o pon
en una lámina para horno y hornea hasta que esté dorada.

Pon la masa frita en un bol, añade azúcar, mantequilla y avellanas troceadas.

Coloca en una bandeja, decora con 20 g de Nutella® y sirve.


