
MINI HOJALDRES CON FRUTA Y NUTELLA®

Pastelería | Vegetariano | Media mañana / Brunch | Merienda | Banquete | Verano

   | 30 minutos  |   

Se obtiene: 12 hojaldres (6 raciones)

Ración: 2 mini hojaldres

 

INGREDIENTES

•  6 capas de pasta de hojaldre o minihojaldres ya cocinados

•  250 g de Nutella®

•  ¼ copa de mantequilla derretida

•  24 de frutos del bosque variados

•  60 ml de avellanas troceadas para decorar

 

PREPARACIÓN

 

MÉTODO:



NUTELLA® es una marca registrada de Ferrero S.p.A. El uso de NUTELLA® en la elaboración de otros productos no supone la
concesión automática de ningún derecho de uso sobre la marca NUTELLA®. No obstante, la sociedad Ferrero S.p.A. autoriza
dicho uso dentro de los límites y condiciones que se estipulan en el documento publicado en esta web

Pon mantequilla en cada hoja de hojaldre. Corta la lámina en 12 cuadrados iguales y
coloca en moldes pequeños en forma de copa.

Hornea a 180°C hasta que esté dorada. Pon una parte de Nutella® en la parte
inferior.

Decora con frutos del bosque, avellanas y finaliza con otro toque de Nutella®.


