
CALZONE AU NUTELLA®

Pizzas/Sandwichs | Déjeuner | Dîner | Toute l'année | Banquet

   | 30 minutes  |

Nombre de portions : 6
Portion individuelle : 1 calzone

 

INGRÉDIENTS

•  340 g de pâte à pizza

•  30 g de beurre non salé

•  120 g de Nutella®

 

PRÉPARATION

Déroulez 6 morceaux de pâte en cercles de 10 cm de diamètre.

Repliez la pâte sur elle-même pour former une demi-lune.

Cuisez-la jusqu’à obtenir une couleur brun doré.

Le temps de cuisson peut varier.



NUTELLA® est une marque déposée de Ferrero SpA. L'utilisation de NUTELLA® dans la préparation d'autres recettes ne
confère pas automatiquement le droit d'utiliser la marque NUTELLA®. Une telle utilisation n'est autorisée par FERRERO S.p.A.
que dans les limites et les conditions indiqués dans le document disponible dans la rubrique « Conditions d'usage de la
marque NUTELLA® ».

Remarque : nous avons cuit à 180 °C pendant 18 à 25 minutes dans un four à chaleur
tournante. Laissez le calzone refroidir pendant quelques minutes. Fourrez chaque
calzone de 15 g de Nutella®. Nappez chaque calzone de 5 g de Nutella®.


