
CROCCHETTE CON NUTELLA®

Pasticceria | VEGETARIANO | MERENDA | CENA | EVENTI SPECIALI | RINFRESCHI

   | 40 minutes  |   

Per: 24 (8 porzioni) - Porzione: 3 crocchette

 

INGREDIENTI PASTELLA PER CROCCHETTE

•  480 ml di acqua

•  18 g di sale

•  300 ml di farina di mais

•  36 g di burro

•  113 g di Nutella®

 

PREPARAZIONE PASTELLA PER CROCCHETTE

Portate l’acqua a ebollizione. Aggiungete il sale, la farina di mais e il burro.

Mescolate fino a formare una palla e allontanandovi dal lato del tegame.

Trasferite in una ciotola e lasciate riposare per 5 minuti.



NUTELLA® è un marchio registrato di Ferrero S.p.A. L'uso del prodotto NUTELLA® nella preparazione di altri prodotti non
conferisce automaticamente un diritto all'uso del marchio NUTELLA®. Tale uso viene tuttavia autorizzato da Ferrero S.p.A. nei
limiti ed alle condizioni indicate nel documento disponibile nella sezione "USO DEL MARCHIO NUTELLA®". Le immagini che
compaiono in questa sezione sono di proprietà esclusiva di Ferrero S.p.A., che ne autorizza l'utilizzo a fine puramente
dimostrativo delle preparazioni illustrate sul sito a coloro i quali possiedono i requisiti previsti dalle Condizioni d'uso del marchio
NUTELLA®, nei limiti e nel rispetto delle Condizioni stesse. Ferrero S.p.A. si riserva di ritirare in qualsiasi momento, senza
necessario preavviso, la predetta autorizzazione.

Con un cucchiaio colmo di miscela formate una palla e spianatela in un rotolino
lungo circa 6 cm. Friggete fino a quando non è dorata.

Servite con 14 g di Nutella® per intingere.


