FOODSER\/\CE

(FERRERO

PARFAIT DI CONI DI CIALDA CON NUTELLA®

Semifreddo allo yogurt | VEGETARIANO | PRANZO | CENA | EVENTI SPECIALI |
RINFRESCHI

* | 20 minutes@l@

Per: 12 parfait - Porzione: 1 parfait

INGREDIENTI

- 570 g di miscela per coni di cialda

+ 360 ml di acqua fredda

+ 950 ml di frutta fresca di stagione assortita
+ 340 g di yogurt bianco

- 260 g di Nutella®

PREPARAZIONE
Preparate i coni di cialda secondo le istruzioni per realizzarne 12.

Rivestite i coni internamente con 20 g di Nutella®.



FOODSERVICE 4

Riempite i coni di yogurt e completate il parfait con frutti di bosco freschi e una
cucchiaiata di Nutella®.

Facoltativo: sostituite lo yogurt bianco con yogurt gelato.

NUTELLA® € un marchio registrato di Ferrero S.p.A. L'uso del prodotto NUTELLA® nella preparazione di altri prodotti non
conferisce automaticamente un diritto all'uso del marchio NUTELLA®. Tale uso viene tuttavia autorizzato da Ferrero S.p.A. nei
limiti ed alle condizioni indicate nel documento disponibile nella sezione "USO DEL MARCHIO NUTELLA®". Le immagini che
compaiono in questa sezione sono di proprieta esclusiva di Ferrero S.p.A., che ne autorizza |'utilizzo a fine puramente
dimostrativo delle preparazioni illustrate sul sito a coloro i quali possiedono i requisiti previsti dalle Condizioni d'uso del marchio
NUTELLA®, nei limiti e nel rispetto delle Condizioni stesse. Ferrero S.p.A. si riserva di ritirare in qualsiasi momento, senza
necessario preawviso, la predetta autorizzazione.



