FOODSER\/\CE

(FERRERO

PESCHE CON NUTELLA® E AMARETTI
Frutta e gelatine | VEGETARIANO | PRANZO | CENA | EVENTI SPECIALI | RINFRESCHI
* | 20 minutes@lg)

Dose per 10 porzioni - 1 pesca intera per porzione

INGREDIENTI

- Pesche sciroppate 10
+ NUTELLA® 150 g

© Amaretti 20

- Menta g.b.

PREPARAZIONE
Sgocciolare le pesche.
Tagliare la primma meta a fettine e lasciare la seconda meta intera.

Posizionare le 2 parti della pesca come nella foto.



FOODSERVICE 4

Riempire il centro della prima parte di pesca con circa 7 g di NUTELLA®.
Guarnire la seconda parte con la Nutella restante con l'aiuto di una sac-a-poche.
Decorare con gli amaretti e una foglia di menta, quindi servire.

Possono essere utilizzate anche pesche di stagione.

NUTELLA® € un marchio registrato di Ferrero S.p.A. L'uso del prodotto NUTELLA® nella preparazione di altri prodotti non
conferisce automaticamente un diritto all'uso del marchio NUTELLA®. Tale uso viene tuttavia autorizzato da Ferrero S.p.A. nei
limiti ed alle condizioni indicate nel documento disponibile nella sezione "USO DEL MARCHIO NUTELLA®". Le immagini che
compaiono in questa sezione sono di proprieta esclusiva di Ferrero S.p.A., che ne autorizza |'utilizzo a fine puramente
dimostrativo delle preparazioni illustrate sul sito a coloro i quali possiedono i requisiti previsti dalle Condizioni d'uso del marchio
NUTELLA®, nei limiti e nel rispetto delle Condizioni stesse. Ferrero S.p.A. si riserva di ritirare in qualsiasi momento, senza
necessario preawviso, la predetta autorizzazione.



