
ヌテラ®ロール
ケーキ / ミニケーキ | ベジタリアン | 朝食 | 午後 | Christmas

   | 20 minutes  |   

15人分

 

卵 8個
砂糖 250g
小麦粉 250g
バニラ糖 2包
イースト 小さじ1
ヌテラ® 225g（1人分15g）

オーブンを180℃に予熱します。

卵白と卵黄を分けます。

砂糖を卵黄と混ぜ合わせます。

小麦粉とイーストをふるい入れます。

卵白を角が立つまでかくはんし、生地にゆっくりと混ぜ合わせます。

麺棒で生地を伸ばし、平らになるようによくならします。

10分焼きます。

オーブンからトレイを取り出し、湿らせた布をスポンジ生地にかぶせます。



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。ヌテラ®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されている商標ガ
イドラインをご参照ください。

スポンジ生地が冷めたら、ヌテラ®を薄い層になるようにのせます。スポンジ生地を巻きます。

巻いたスポンジにヌテラ®できれいにデコレーションします。


