
ヌテラ®のケーキポップ
その他 | 午後 | World Nutella® Day

   | 30 minutes  |   

15人分

 

小麦粉 120g
溶かしバター 120g
砂糖 120g
卵 2個
塩 小さじ1
イースト 小さじ1
パウンドケーキ 1個
マスカルポーネ 大さじ2
粉砂糖 大さじ4
アーモンド（クラッシュ）
ヌテラ® 225g（1人分15g）

パウンドケーキの作り方

バターを溶かします。

砂糖と卵を混ぜ合わせます。溶かしバターを加えます。

小麦粉、イースト、塩をふるいにかけます。

バターを塗った焼き型に注ぎ、170℃で40分焼きます。

冷まします。



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。ヌテラ®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されている商標ガ
イドラインをご参照ください。

ケーキポップの作り方

パウンドケーキを粉末状になるまで混ぜます。

小さなボール状になるまで、マスカルポーネと粉砂糖を加えます。

同じ大きさのボールを作り、手で丸めます。

冷蔵庫に2時間入れておきます。

木串でボールを刺します。

ボールにヌテラを塗り、クラッシュアーモンドをまぶします。


