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ピスタチオワッフル
パンケーキ / ワッフル / クレープ | 朝食 | 午後 | World Nutella® Day

   | 20 minutes  |   

15人分

小麦粉 400g
バター 200g
砂糖 50g
卵 8個
牛乳 600ml
塩 ふたつまみ
ピスタチオペースト 大さじ2
ピスタチオ（クラッシュ）50g
ヌテラ® 225g（1人分15g）

卵白と卵黄を分けます。

小麦粉、塩、砂糖、ピスタチオペーストを卵黄に加えます。

温かい溶かしバターを加えます。

少量の牛乳と混ぜます。

卵白を角が立つまでかくはんし、生地に混ぜ合わせます。

室温で1時間冷まします。

ワッフルメーカーでワッフルを焼きます。

それぞれのワッフルにヌテラ®をのせ、砕いたピスタチオを散らします。


