
ヌテラ®のパンケーキ ホワイトチョコのなめらかソース添え
ケーキ / ミニケーキ | 朝食 | 午前中 | World Nutella® Day

   | 40 minutes  |   

15人分

ヌテラ 225g
フレンチ・ブリオッシュ（指2本分の厚さ） 15枚
フレッシュクランベリー 250g
バター 40g
卵 2個
牛乳 120ml

所要時間：35分



ボウルに卵と牛乳を入れてかくはんし、卵液を作ります。

スキレットを強めの中火で熱します。

卵液にサンドイッチを30秒ほど浸します。ひっくり返してさらに30秒ほど待ちます。

ブリオッシュを卵液から取り出し、バターと一緒にフライパンで焼きます。

こんがりとよく焼けたら、取り出します。

盛り付け



ヌテラ®はFerrero SpAの登録商標です。NUTELLA®の商標を使用するには、商標権者の許可を得なければなりません。商業目的での使用に関する詳細は、「フェレロフードサービス」および当ウェブサイトに掲載されて
いる商標ガイドラインをご参照ください。

フレンチトーストは熱いうちに、クランベリーとヌテラをトッピングのように飾ってサーブします。


