
NUTELLA®는 Ferrero SpA의 등록 상표입니다. NUTELLA® 상표를 사용하려면 상표 소유자의 허가를 받아야 합니다. 상업적 사용에 대한 자세한 내용은 페레로 푸드 서비스 팀과 웹사이트에 게시된 브랜드 가
이드라인을 참조하시기 바랍니다.

누텔라®를 곁들인 코셔 누들 쿠겔
케이크 / 미니 케이크 | 채식주의 | 저녁식사 | 점심식사 | 파티

   | 30 minutes  |   

부분: 1(113g) 정사각형

넓은 코셔 달걀 누들 450g
녹인 무염 버터 스틱 1개
저지방(유지방 2%) 코티지 치즈 900g
라이트 사워 크림 960ml
설탕 240ml
달걀 12개
사과 240ml
누텔라® 480ml( 1회 28g 씩 뿌립니다)

준비 

오븐을 190°C로 예열합니다. 면을 소금물에 약 4분간 삶습니다. 면을 물에서 건져냅니다. 큰 믹싱 보울에 면과 나머지 재료를 넣고 섞은 후 기름을 바른
10cm 깊이의 절반 크기 스팀 테이블 팬에 붓습니다. 커스터드가 굳고 윗면이 노릇노릇해질 때까지 약 30~45분간 굽습니다. 식힙니다. 16 x
113g 정사각형으로 자릅니다. 1 x 113g 부분을 접시에 담습니다. 누텔라® 28g을 뿌려 제공합니다.


