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수량: 2인분

1인분: 분량 무슈 랩 1개
 

무슈 랩 2장
누텔라® 18g
그래놀라(아몬드, 오트밀, 피칸) 54g
망고 12g-미시간 체리 설탕에 절인 과일

설탕에 절인 과일 재료 

잘게 썬 망고 2개
설탕 36g
물 240ml
체리 480ml

 

준비

설탕에 절인 과일의 모든 재료를 소스 팬에 넣고 약한 불에서 45분간 조리합니다. 그래놀라 믹스를 살짝 부숴줍니다.



NUTELLA®는 Ferrero SpA의 등록 상표입니다. NUTELLA® 상표를 사용하려면 상표 소유자의 허가를 받아야 합니다. 상업적 사용에 대한 자세한 내용은 페레로 푸드 서비스 팀과 웹사이트에 게시된 브랜드 가
이드라인을 참조하시기 바랍니다.

무슈 워프를 접시에 올립니다. 무슈 랩 가운데에 누텔라®를 펴 바릅니다. 무슈 랩의 중앙에 설탕에 절인 과일 혼합물과 그래놀라를 채웁니다.

부리또처럼 접어주세요. 반으로 잘라 접시에 올립니다. 체리와 누텔라®를 뿌려 장식합니다.


