
Dumpling Japonés con Nutella®
Otros | Vegetarian | Mid-afternoon | Mid-morning | All year round | Banqueting

   | 40 minutes  |

Rinde: 16 porciones
Porción: 2 dangos

•  170 g de harina de arroz

•  4 g de levadura en polvo

•  180 ml de agua tibia

•  170 g Nutella®

Mezcle la harina, el agua y el polvo de hornear juntos.

Amasar la masa hasta obtener una consistencia suave.

Forma bolitas pequeñas de 2,5 cm.

Deje caer en agua hirviendo durante unos 15 minutos.

Retire y enfríe.

Cubre los dangos con Nutella®.


