
HAVERMOUT MET NUTELLA® EN VRUCHTEN
Anderen | Vegetarisch | HEEL HET JAAR DOOR

   | 20 minuten  |   

Ingrediënten voor 10 porties

1 bord per portie

 

INGREDIËNTEN

•  1000 g havermout

•  2 l magere melk

•  200 g frambozen (of andere bessen)

•  100 g grof gehakte hazelnoten

•  150 g NUTELLA®

•  100 g suiker

 

BEREIDING

Doe de melk en havermout in een sauspan.



NUTELLA® is een geregistreerd handelsmerk van Ferrero SpA. Het gebruik van het NUTELLA®-product bij de bereiding van
andere goederen geeft niet automatisch het recht om het NUTELLA®-handelsmerk te gebruiken. Een dergelijk gebruik is
echter toegestaan door Ferrero SpA binnen de beperkingen en de voorwaarden die zijn vastgelegd in het document dat te
vinden is in het gedeelte "GEBRUIK VAN NUTELLA®-HANDELSMERK".

Kook op matige hitte tot het mengsel dikker wordt en voeg vervolgens de suiker
toe.

Laat afkoelen.

Verdeel het mengsel over kommen en decoreer met 15 g Nutella, de gehakte
hazelnoten en frambozen (of andere vruchten indien gewenst). 

Dien op bij kamertemperatuur.


