
МАНДАРИНОВЫЙ ДЕСЕРТ С NUTELLA®

ФРУКТЫ & ЖЕЛЕ | ОБЕД | УЖИН | БАНКЕТ | НОВЫЙ ГОД

   | 40 minutes  |   

Количество порций: около 10 порций;
по 1 шт. на порцию.

 

ИНГРЕДИЕНТЫ

•  200 мл мандаринового сока

•  50 мл воды

•  50 г сахара

•  4 листов желатина

•  10 г крошки

•  Свежие ягоды по вкусу

•  150 г пасты Nutella®



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

 

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Замочите желатин в емкости с холодной водой. Нагрейте
мандариновый сок с водой и сахаром, затем добавьте отжатый
желатин.

Зафиксируйте стаканы под углом 45 градусов и наполните их
желатиновой смесью, чтобы добиться эффекта, как на фотографии.
После застывания смеси всыпьте сдобную крошку. Украсьте 15 г пасты
Nutella® и свежими ягодами.


