
ЯПОНСКИЕ ДАНГО С NUTELLA®

ДРУГИЕ | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | ПОЛДНИК | УТРЕННИЙ ПЕРЕКУС |
БАНКЕТ | КРУГЛЫЙ ГОД

   | 40 minutes  |   

Количество порций: 16.
Порция: 2 данго

 

ИНГРЕДИЕНТЫ

•  170 г рисовой муки

•  4 г пищевой соды

•  180 мл теплой воды

•  170 г пасты Nutella®

 



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Смешайте вместе муку, воду и соду. Замесите однородное тесто.

Скатайте небольшие шарики диаметром около 2,5 см.

Отварите в кипящей воде в течение 15 минут.

Извлеките из воды и охладите.

Украсьте сверху пастой Nutella®. При желании насадите на шпажки.

 

 

 

 

 

 


