
ВОЛОВАН С ЯГОДАМИ И NUTELLA®

ВЫПЕЧКА | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | ПОЛДНИК | УТРЕННИЙ ПЕРЕКУС |
БАНКЕТ | КРУГЛЫЙ ГОД

   | 45 minutes  |   

Количество порций: 12.
Порция: 1 волова́н

 

ИНГРЕДИЕНТЫ

•  12 замороженных слоеных полуфубрикатов для волова́н

•  900 г малины

•  900 г ежевики

•  340 мл нежирного йогурта без добавок

•  170 г пасты Nutella®

 



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Из замороженных полуфабрикатов приготовьте волова́н в
соответствии с инструкцией на упаковке, дайте остыть при комнатной
температуре.

Отсоедините «крышечки» волова́н и отложите для дальнейшего
использования.

Наполните каждый волова́н двумя столовыми ложками йогурта.

Перемешайте свежую малину с ежевикой.

Наполните каждый волова́н до верха ягодной смесью.

Накройте ранее приготовленной «крышечкой».

С помощью кондитерского мешка и насадки с ровным краем украсьте
верхнюю часть каждого волова́н узором из пасты Nutella®.


