
БАБКИ (ЕВРЕЙСКИЕ ХАЛЫ) С NUTELLA®

ПИЦЦА / СЭНДВИЧИ | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | ОБЕД | ПОЛДНИК |
УЖИН | БАНКЕТ | КРУГЛЫЙ ГОД

   | 30 minutes  |   

Количество порций: 12.
Порция: 1 бабка

 

ИНГРЕДИЕНТЫ

•  12 небольших хал диаметром 15 см

•  115 г сахарной пудры

•  260 г пасты Nutella®

 

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

Приготовьте небольшие халы по своему любимому рецепту, дайте
остыть при комнатной температуре.

С помощью кондитерского шприца или подходящей насадки выдавите
в каждую халу в шести местах небольшое количество пасты Nutella®.

Ножом с серрейторной заточкой разрежьте каждую халу пополам под
косым углом.

Положите половинки хал на блюдо перпендикулярно друг другу
срезами наружу.

С помощью кондитерского мешка и насадки с ровным краем украсьте
каждую половинку узором из пасты Nutella®.

Используя сито, слегка присыпьте половинки сахарной пудрой.


