
МИНИ-ТАКО С NUTELLA® НА ЗАВТРАК
ТОРТИЛЬЯ | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | УТРЕННИЙ ПЕРЕКУС | КРУГЛЫЙ
ГОД

   | 20 minutes  |   

Количество: 12 (6 порций)
Порция: 2 тако

 

ИНГРЕДИЕНТЫ:

•  170 г Nutella®

•  12 ягод клубники, нарезанных маленькими кусочками

•  1 шт. папайи

•  1 стакан манго, нарезанного кубиками

•  1 ч.л. сахара

•  12шт тортильи из кукурузной муки диаметром 10 см



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

 

Приготовление фруктовой начинки:

Смешайте нарезанные кубиками фрукты с сахаром и поставьте в
холодильник до использования.

 

Сервировка:

Разогрейте по три тортильи на решётке-гриль.

Каждую тортилью намажьте внутри тонким слоем Nutella® (14 г).

В каждую тортилью положите кусочки одной клубники и сверху
добавьте фруктовую начинку.


