
ЧИАБАТТА С БАНАНАМИ, КЛУБНИКОЙ И NUTELLA®

ПИЦЦА / СЭНДВИЧИ | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | ОБЕД | УЖИН | ЛЕТО

   | 20 minutes  |   

Количество: 9 порций
Порция: 1 бутерброд панини

 

ИНГРЕДИЕНТЫ

•  18 ломтиков (толщиной около 1,3 см) хлеба чиабатта (10х10 см), 56 г каждый
кусочек

•  765 г Nutella®

•  9 стаканов нарезанных свежих бананов

•  9 стаканов нарезанных свежих ягод клубники

•  ¼ стакана сахарной пудры для посыпки

 



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Готовить непосредственно перед подачей на стол.

Разогрейте контактный гриль до умеренно высокой температуры.

Положите ломтики хлеба на решётку гриля и прижмите, чтобы
остались следы от решёток. Снимите хлеб с гриля.

Намажьте поджаренные ломтики хлеба Nutella® (около 14 г).

Выложите фрукты на 9 ломтиков и накройте вторым ломтиком,
намазанным Nutella® (около 14 г).

Посыпьте 1/2 ч.л. сахарной пудры (опционально).


