
ПАРФЕ С ОЛАДЬЯМИ БЕЗ ГЛЮТЕНА И NUTELLA®

ЙОГУРТ ПАРФЕ | ДЛЯ ВЕГЕТАРИАНЦЕВ | ЗАВТРАК | УТРЕННИЙ
ПЕРЕКУС | КРУГЛЫЙ ГОД

   | 30 minutes  |   

Количество: 24 оладьи (12 парфе)
Порция: 1 парфе

 

ИНГРЕДИЕНТЫ:

•  Смесь для оладий без глютена (как вариант: обычная смесь для оладий)

•  Вода

•  4 ½ стакана йогурта без добавок

•  255 г Nutella®

 



NUTELLA® и НУТЕЛЛА® являются зарегистрированными товарными знаками компании Ферреро С.п.А. Использование
пасты NUTELLA® при приготовлении других продуктов и блюд автоматически не дает права на использование
товарного знака NUTELLA® и (или) НУТЕЛЛА®. Такого рода использование разрешено Ферреро С.п.А. в соответствии с
положениями и условиями, указанными в документе, который можно найти в разделе " Использование бренда Nutella®
". Изображения, которые появляются в этом разделе, являются исключительной собственностью Ферреро С.п.А.

СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ

 

Приготовление:

Приготовьте оладьи по рецепту.

Должно получиться 24 маленьких оладьи толщиной 38-50мм.

Дайте остыть. Украсьте каждую оладью каплей (7 г) Nutella®.

 

Сервировка:

Положите оладью на дно бокала для десерта. Сверху выложите 42 г
йогурта без добавок.

Положите вторую оладью на слой йогурта и украсьте каплей Nutella®.


